Załącznik nr 1h 
FORMULARZ KALKULACJI CENOWEJ
Działając w imieniu i na rzecz:
.....................................................................................................................................................
(pełna nazwa wykonawcy)

...................................................................................................................................................................................

(adres siedziby wykonawcy)

składam ofertę na:
CZĘŚĆ VIII
WYROBY GARMAŻERYJNE
	Lp.
	Nazwa produktu
	Jednostka miary
	Przewidywana ilość
	Cena jednostkowa brutto
	Wartość brutto

	1.
	2
	3
	4
	5
	6=4*5

	1.
	Kluski śląskie (gotowane świeże)
	kg
	200
	
	

	2.
	Krokiety z serem i pieczarkami (gotowe do obsmażenia)
	kg
	400
	
	

	3.
	Krokiety z mięsem(gotowe do obsmażenia)
kg


	kg
	200
	
	

	4.
	Pierogi z serem i pieczarkami (gotowane świeże)
	kg
	200
	
	

	5.
	Pierogi z mięsem (gotowane świeże)
	kg
	400
	
	

	6.
	Pierogi ruskie (gotowane świeże)
	kg
	230
	
	

	7.
	Pierogi z kapustą i grzybami (gotowane świeże)
	kg
	100
	
	

	8.
	Pierogi leniwe (gotowe do obsmażenia)
	kg
	300
	
	

	9.
	Pierogi z serem (gotowane świeże)
	kg
	300
	
	

	10.
	Pyzy z mięsem (gotowane świeże)
	kg
	100
	
	

	11.
	Gołąbki z mięsem i ryżem(od 120g do 150g)
	kg
	       280
	
	

	12.
	Kopytka ziemniaczane (gotowane świeże)
	        kg
	250
	
	

	13.
	Pierogi ze szpinakiem (gotowane świeże)
	       kg
	110
	
	

	14.
	Knedle z owocami sezonowymi
	kg
	120
	
	

	15.
	Razem wartość brutto:
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